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SERVICE RESTAURATION
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I; PLANCHE MIXTE "DUO" 15¢ | HOUMOUS DU CHEF 6E
L] Assortiment de charcuteries et from- Classique ou revisité, selon l'inspiration
= ages, poisson fumé, pickles & crudi- du moment et accompagné de ses toasts
o, tées maison !
i a—

PLANCHE MIXTE "QUATTRO" 22€ | ASSIETTE DE FRITES OU SALADE 4,50€

Assortiment de charcuteries et from- .~ une sauce au choix pour accompagner

ages, poisson fumé, pickles & crudi- vos frites "maison”..

tées

RILLETTES SARTHOISES 6€ | BEIGNETS DE LEGUMES DE SAISON 7€

Servies avec ses toastes "tradition” Bowl a partager... ou pas !
o LA P'TITE CAESAR 9€
al Mesclun, aiguillettes de poulet du Maine panées "panko”, coppa, oeuf dur, copeaux de
= | parmesan, tomates cerises, crodtons et sauce caesar maison
-
v LEPTITBOWL & co BE
g un nouveauw p'tit bowl chagque semaine, suivant inspiration du Chef

LA PASTA ELEONORA ABBAGNATO 8€
Piate Radiatori, Burratinat, tomates cerises, coulis poivrons maison, coppa

W let de poslet pané "Panks” ou galetlts
= ey de terra .:l.| tha sarthoises] ou
b
] ¢ d'une s .
= | LEBASQUE 15€
o Pain buns boulanger frais, brique de brebis au piments d'espelette, chorizo, piperade
3 de poivrons, mesclun
=

LE GREEN LANTERN «/ 15€
Pain buns boulanger frais, feta, sauce créme menthe et citron vert, avocat et pickles

LE TERIYAKI HAWATEN 15€
Pain buns boulanger, ananas caramélisés, sauce teriyaki maison, pickles de choux,
sésame

LE SMOKY 15€
Pain buns boulanger frais, double cheddar, cignons rouges caramelisés, mesclun et
sauce fumée maison

LE BURGER DE LA SEMAINE 15€

Pain buns boulanger frais, ... et pour le reste, une nouvelle surprise chaque semaine |

Les sauces du Chef
Ketchup,

créme de ciboulerte
smoky

teriyaki
{Sawee ampplémentaiie : &, 506

4'{'1-*|uﬂ‘*

MOS SALADES SUGGESTIONS DU CHEF

NOS DESSERTS NOS SANDWICHS

NOS MENUS

PLAT DU JOUR
découvrir les menus de la semaine)

TARTARE DE BOEUF FACON "BISTROT"

13,00€ A 17€ "ﬂﬁ;

Demandez & notre chef la saveur du jour. (RDV sur Facebook tous les lundis pour

e

15,00€

haché de boeuf frais, condiment bistrot maison (cornichons, capres, echalotes) ketch-

up maison et moutarde a 'ancienne

LA PIECE DU BOUCHER (250 G)
Boeuf origine France : ... selon arrivage !

LAV'CAESAR

18€

14€

Mesclun, aiguillettes de poulet du Maine panées "panko”, Coppa, oeuf dur, copeaux de
parmesan, tomates cerises, croltons et sauce caesar maison

LE BOWL & CO

14€

Un nouveau bowl chagque semaine, suivant inspiration du Chef

LA PASTA ELEONORA ABBAGNATO

14€

Pate Radiatori, Burratinat, tomates cerises, coulis poivrons maison, coppa

ALABAMA STYLE

5,50¢€

Bun du boulanger, poulet émincé, sauce blanche fumée, pickles du moment, cheddar

fumé, tomate et mesclun

LE CAP'TAIN HADDOCK

5,50€

Bun du boulanger, poisson fumé, pickles de salicorne maison, mesclun, sauce cibou-

lette

LE SPRING BREAK

5,50€

Baguette tradition, feta, houmous de petits pois, courgettes et concombre, mesclun

DESSERTS DU JOUR 5,50€
A découvrir en vitrine !
CAFE GOURMAND 7€

Verrine de cheesecake, minestrone
d'ananas, patisserie "douceur” du
moment

SALADE DE FRUITS FRAIS 4,00€
...et son sirop d'amande et badiane
LE BROOKIE 4,50€

Brownie "choco/noisettes et cacahuétes
grillées” & cookies smarties

LES COOKIES DU CHEF 3,00€

CHEESE-CAKE DU CHEF 5,50€ Nutella, M&M's ou cookie du moment
Selon linspiration du moment !
MENU F'TIT DUR [-12 ANS) 11€ MENU DU JOUR DE 17€ A 22¢
Plat : Steak. jambon blanc ou nuggets maison/ Plat du jour + Dessert au choix®*** + boisson®*
frites et salade
Baisson : sirap ou diabola MENU BURGER 19€
Dessert : cookie au choix Burger au choix + Dessert au chojx***
+ boisson*"
MENU SANDWICH 11€
Sandwich au choix, boisson®® + cookic au choix  MENU SALADE 18€
Salade au choix+ Dessert au choix***
+ boisson®"
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BOISSONS

BOISSONS FRAICHES

BOISSONS CHAUDES

EAU e 3.50€
Wittel, San Pellegring, Perfier
SODA sia 3,50€

Coca-Cola, Coca-Cola Téra, Fanta,
Schweppes agrumes, arangina

JUS DE FRUITS BIO  4,00€
Orange, PFomme, Tomate, Multifruits...

CHARITEA na 4,50€

Thi vert gingembre citran, Thé nair

<itron, Rooiboes aux fruits de la passion,

Mate b I'grange of au Cibian
LEMONAID s 4,50€
Citron vert, fruit de la paision, citron
gingembre, orange sanguine
SYMPLES o 4,.50€
Infusions glacées artisanales : éner-
gisante, relaxante ou détoxifante

DIABOLO secu 3,00€
SIROP A L'EAU secx 2,00€
CAFE EXPRESSO 1,70€
CAFE DECAFEINE 1,70€
CAFE ALLONGE 1,90€
DOUBLE EXPRESS0O 2,50€
CAFE CREME 2,50€
CAFE NOISETTE 1,90€
CAPPUCCIND

TRIPHASE 5,00€
THE 4,00€
CHOCOLAT CHAUD 3,50€

NOS BIERES PRESSION

BIERES ET CIDRES

NOS VINS

PELFORTH ELONDE
CINEY

TRIPEL KARMELIET

MONACO
PANACHE
SUPPLEMENT SIROP

BIERES ARTISANALES:«
DE SELECTION LOCALE

CIDRE ARTISANAL wa

VINS ROUGES

Chinon AQP "Domaine de |a Nablaie”
Bordeaun - Chateau Moulin de Vignolle
La Mancha AOP, "Tradicion de Aresan®
Cates du Bhane AQP, "Paralléle 457

VINS BLANCS

Muscadet AQPF, "La perdrix de 'année”
Vignoble J.Moaurat "OVNI®

Cote de Gascogne [GF - KV 5aint Luc
“La Petite Bulle® Brut, Bouvetl-Ladubay

VIN ROSE

Cateaux Varals en Provence AQP
VIN AU VERRE & CARAFE

Blang : IGP Comté Tolosan, Sauvignon

3,90€ / 6,50€
4,20€ / 7,50€

4,50€ | 8,00€

4,00€ / 7,00€
3.,90€ / 6,50€
0,506

DE 6€ A 7€

5,50€

VERRE / BOUTEILLE
5,00€ / 24€
5,00€ / 24€
5,00€ [ 24€
5,00€ / 24€

4,50€ / 22€
4,50€ [ 22€
4,50€  22€

25€

4,00€ [ 20€

3,50€ / 9,50€

Rouge : IGPF Comié Telosan, Malbec / Merlot

3,50€ (9,50€

BOISSONS
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CAFE NOISETTE 1,90€
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4,20€ / 7,50€
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25€
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