ESPACE RESTAURANT OUVERT 7J/7
30 Bld d'Estienne d'Orves
72100 Le Mans

Vertical'Art

NEVER STOP CLIMBING

SERVICE RESTAURATION
Semaine : 12h - 14h puis 19h - 22h
Weekend : 12h - 14h

lemans.vertical-art.fr



BOISSONS

EAU 50¢CL
Vittel

San Pellegrino
Perrier

BOISSONS FRAICHES

SODA 33CL
Coca-Cola
Coca-Cola Zéro

lce Tea

Schweppes agrumes
Orangina

JUS DE FRUITS Bif
Orange

Pomme

Tomate

Multifruits

Ananas

LEMONAID i 33a
Citron vert

Fruit de la passion
Citron gingembre
Orange sanguine

SCHORLE Ui"s:a
"LES FILLES DE UOUEST”
Boissons finement pétillantes
aux arémes naturels de fruits

DIABOLO :ce
SIROP A L’EAV 0t

CAFE EXPRESSO
CAFE DECAFEINE
CAFE ALLONGE
DOUBLE EXPRESSO
CAFE CREME

CAFE NOISETTE
CAPPUCCINO

THE DAMMANN

& TISANES
CHOCOLAT CHAUD

BOISSONS CHAUDES

3,50€

3,50€

4,00€

4,90€

4,90€

3,00€
2,00¢€

1,80€
1,80€
2,00¢€
3,00€
2,50€
1,90€
5,00¢€

4,00€
4,00€

NOS BIERES PRESSION

BIERES ET CIDRES

NOS VINS

PELFORTH BLONDE
Pale Ale

CINEY
Belgian Ale

TRIPEL KARMELIET
Tripel Belgian Ale

BIERE DU MOMENT

Selon arrivage

MONACO
PANACHE
SUPPLEMENT SIROP

BIERES ARTISANALES s:c
DE SELECTION LOCALE

4,00€/6,50€

4,50€/7,50€

5,00€/8,50€

4,20€/7,00€

4,20€/7,00€
4,00€/6,50€
0,50€

6,00€

Brasseries Septante Deux, Mage Malte et La Chaloupe

CHOUFFE, DESPERADOS ::c.
CIDRE i

BIERE SANS ALCOOL s:c

"Illusion” Brasserie Mage Malte

VINS ROUGES i

Saumur Champigny IGP "Domaine Vadé"

La Mancha AOP, "Tradicion de Aresan”
Cotes du Rhéne AOP, "Parallele 45"

VINS BLANCS

Saumur Blanc "L'ardillon™
domaine Julien Fouet (i
Cotes de Gascogne IGP - XVIII Saint Luc

VIN ROSE @i

Coteaux Varois en Provence AQP

VIN AU VERRE & CARAFE

Blanc : Chardonnay,
domaine Florent Delauney

Rouge : Cotes du Rhéne,
"Cuvée des Galets”

5,50€
6,00€

5,00€

VERRE / BOUTEILLE
5,50€/ 26¢€
5,00€ / 24€
5,50€/26€

5,00€/ 24¢€
4,50€ / 22€

4,50€/20€

4,50€ / 11€

4,50€ / 11€




Produits frais et cuisine maison

Retrouvez-nous sur les réseaux !
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Vertical'Art

NEVER STOP CLIMBING

NOS ENTREES

NOS BURGERS

wv)
=
a
[}
]
L
w
w
[=)
<
-
<
wv
v
(¢}
2

ASSIETTE "TAPAS"

- PETITE 16,00€
+» GRANDE 24,00€
Tapenade et croutons a l'ail, coleslaw,
jambon blanc, emmental, mozza stick,
mesclun, pickles

ASSIETTE DE FRITES OU
CRUDITES & SALADE +/ 5,00¢€

LA P'TITE CAESAR

SAUCISSON "PUR PORC VF" 6,00€
1509 ! Comté, piment d'Espelette, poivre...
selon arrivage

RILLETTES "SARTHOISE" 6,00€
... 1/2 baguette ou croldtons maison,
cornichons

MOZZA STICKS 6,00€
...et sa sauce créme ciboulette

10,00€

Mesclun, poulet pané "panko”, copeaux de parmesan, bacon grillé, ceuf poché,
pickles de chou rouge, carottes, croltons a I'ail et sauce caesar maison

LE P'TIT BOWL

10,00€

Mesclun, fregolla sarda, feta, tomates confites, olives noires, amandes torréfiées,
vinaigrette a l'ail fumé, romarin, balsamique et citron {(Supplément bacon grillé 1€)

LE SMOKY ('S BACK!) 16,00€
Pain bun boulanger frais, double cheddar, cignons confits, mesclun et

sauce fumée maison

EL'MEXICAN 16,00€
Pain bun boulanger frais, mayonnaise au Tabasco vert, double cheddar, mais
caramélisé, piment doux, pickles de choux rouge

LE BURGER DE LA SEMAINE 16,00€
Pain bun boulanger frais, ... et pour le reste, une nouvelle surprise chague

semaine !

LA V'CAESAR 16,00€
Mesclun, poulet pané "panko”, copeaux de parmesan, bacon grillé, oeuf poché,

pickles de choux rouge, carottes, crolGtons a l'ail et sauce casar maison

LE BIG'BOWL 16,00€

Fregolla Sarda, mesclun, feta, tomates confites, olives noires, amandes torréfiées,
vinaigrette a l'ail fumé, romarin, balsamique et citron {(Supplément bacon grillé 1€)

Les sauces "maison" {supplément)
Ketchup, Sauce Smoky, Créme
ciboulette et Mayonnaise au poivre

0,50€




SUGGESTIONS DU CHEF

NOS BUNS

NOS DESSERTS

NOS MENUS

PR
<)
PLAT DU JOUR (DU LUNDI AU VENDREDI) 15,00€ —,

Demandez a notre chef la saveur du jour. (RDV sur Facebook tous les lundis
pour découvrir les menus de la semaine)

TARTARE DE BOEUF FACON "BISTROT" 16,00€
Haché de boeuf frais, condiments "bistrot" maison {cornichons, capres,
échalotes, ketchup maison et moutarde a I'ancienne), frites et/ou mesclun

LE CROQUE'FRENCHY 14,00€
Pain de mie, creme fraiche et ciboulette, jambon blanc, emmental rapé,
frites et/ou salade

LE FISH'N'CHIPS 16,00€
Filet de limande pané, coleslaw "maison”, citron, frites et mesclun

PULLED PORK 17,00€
Porc mariné au miel et a la sauce fumée, cuit a basse température et effiloché,
mais caramélisé, piment doux, frites maison, mesclun

LE VEGE 6,00€
Bun du boulanger, sauce créme ciboulette, galette végé "maison”
{fregolla sarda, tomates séchées), feta et mesclun

LE TUNA 6,00€
Bun du boulanger, créme ciboulette, thon "cream cheese”, coleslaw et mesclun

LE "FLYING PIG" 6,00€
Demi baguette, jambon blanc, beurre, emmental, pickles de choux rouge
et mesclun

DESSERT DU JOUR 5,00€ SALADE DE FRUITS FRAIS 5,00€

A découvrir en vitrine ! ...et son sirop maison a la vanille de
Madagascar

LES TARTELETTES 5,00€

Cream cheese, pommes et caramel LE CHOCO'TONKA 6,00€

ou Chocolat, noisettes et caramel ...et sa créme anglaise "maison”

CAFE GOURMAND 8,00€ COOKIES DU CHEF 3,00€

Mini cheesecake, mini "choco tonka” Daim®© ou Nutella®©...

et shot de créme anglaise "maison”

CHEESE-CAKE DU CHEF 6,00€
Selon l'inspiration du moment !

MENU P'TIT DUR * 12,00€ MENU DU JOUR iz moi, bu somoi av venssens 18,00€
Kid's Burger {steak ou galette végé, cheddar Plat du jour & dessert a la carte ***

& ketchup), ou jambon blanc ou poulet pané

ou galette "Végé" maison accompagné de frites MENU BURGER 20,00€
et/ou salade Burger au choix, dessert a la carte ***

+ sirop a l'eau ou diabolo + salade de fruits

ou cookie au choix MENU SALADE 19,00€

Salade au choix & dessert a la carte ***
MENU SANDWICH 12,00€
Sandwich au choix, supplement boisson**,
cookie au choix ou salade de fruits




